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il risterante

Menu Degusﬁazione

Filetti di baccala fritti con salsa romesco e spagheﬁi di peperoni arrosto
Fejiuccine a| nero di SGPPia e Pan|<o a| Pomodoroi

Ombrina scoﬁajca e carciofo a||a romana ripieno di oraJca

con Petali di carciofo alla giudia

Dolce a scelta dalla carta
'18 Euro a Persona

i prodatti rtici potrebbera aver subito un processo ¥ dessert. hanno subito un processo
di abbattimento allorigine
O

di congelamento o abbattimento allorigine

er qli allergeni puoi richiedere if libro
P gdegh Ir?grej’lenjcl 3.“0 Sl'.a‘ﬁ.




ﬂn’cipasti Crud

OS['.FIC& ﬁn de claire "l EUI‘O
Crudo di PGSCG 23 EUI”O

(OS['.HC&, Scampo, Jtartare de| giorno, 9ambero vio|a e gambero rosso
di Mazara de| Va||o e carpaccio del P@C&JCO de| 9iorno)

Gran crudo di P@ce (‘tU‘H‘.O Per due Persone) """ EUI”O

! Tartare del P@cajco d€| giorno 17 EUrO )
ﬂnhpasti

o 1nsa|ajca di PO'PO con cavo|o cappuccio, O|iV€ f,aggiasche 16 EUFO o)

Pomodorini e cipo”a rossa di Tropea PicHe
Filetti di baccala fritti con salsa romesco e spaghe&i di peperoni arrosto 14 Furo

Roll di orata in crosta di pane con crema di broccolo siciliano, 16 Euro
P
yogurt greco, somacco e salsa 9hioﬁa

Cros‘tini con riccio|a aﬁumicajta, zucchine SC&PGCG e crema di rico&a a| |ime 16 EUFO

MOUSSG di foie gras SU crumb|e di crostacei con Panbrioche a| bUl”l”O nocciolajto, lq EUFO
baﬁujco di scampi SCO'HZaJU a ﬁamma e riduzione di POF[',O e amarene

Capesanjce scoﬁajte con guancia|e CI"OCCB.HJCG, crema di bl"OCCOlO Romano, 17 EUFO

© Pomodorini conﬁ{ e crosﬁino di Pane ai cerea|i ©
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i prodoﬁl e po{rebbero aver subito un processo g;oo per 9" a"ergeni puoi rchiedere i lbro

dl con9e|amen{o 0 abbaﬁlmenfo a"orlglne o o degll Ingredlenf\ 3."0 s[aff .
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il risterant

H

i nostri Primi

Lin&uine (Pastificio Mancini) con pesto di finocchietto selvatico,

bO arga, basihco, Pan|<o e Sarde marinate

16 Euro

Tubeﬁi (Pastiﬁcio Mancini) con SU90 di {:righe, crema di PFOVOIa aFFumicaJca, 17 EUI‘O

me|anzane arrosﬁife e Jcrighe marinajte

Spagheﬁoni (Pastiﬁcio Mancini) a||e vongole veraci

Feﬁuccine a| nero di seppia e Panl(o a| Pomodoro

Tag|io|ini a||a crema di astice con burro, CI’UCIO di 9amberi rossi di Mazara
e Jtartufo nero

Paccheri acqua e farina con ragU de| P@C&JEO de| giorno

e i Secondi...

18 turo

15 Euro
20 Euro

19 Euro

Frittura di calamari 9amberoni alici fresche e chips di Pa’cafe viola e rosse
Rana Pescajtnce in Porchejd;a, crema di peperoni arrosto e di nocciole e porro fritto
Trancio di ricciola con crema di fave e cicorietta saltata

Tranci d” ombrina scottati e zucchina ripiena con ragy d” ombrina

Zuppa di P@CG (P@C&‘to |OC&|€) Servijca con crosﬁone di pane

Grigha{a mista de| P@C&JLO del giorno

i prodoﬁl e po{rebbero aver subito un processo g;oo per 9" a"ergeni puoi richiedere i lbro

dl con9e|amen{o 0 abbaﬁlmenfo a"orlglne o o degll Ingredlenf\ 3."0 s[aff .
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18 Euro
23 Euro

23 turo
22 Euro

24 Euro
28 Euro
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' nostri Panini di Pesce

POlPO rosticcia{o, stracciajca di bufala e cicoria ripassajta 16 EUFO

Br@ao|a di Jtonno FF@CO, guacamo|e 15 EUf‘O

e Pomodorini piccadilly

Sa|mone marlna{o a9|| agruml e anejto songmo Pomodorlm e 15 EUFO
Sa|sa a||e erbe

| nostri Do|ci

% Tarte”eﬁa di Pasta ﬂ“O“& con cremoso a| |imone e ]('-FUH'J di bOSCO 7 EUf‘O b
& Mousse a| carame”o banana e ciocco|ajco a| |a&e 7 EUFO &
- Cremoso PiiaCChiO e gianduia con crumb|e a||e nocciole 7 EUFO L
| Semifreddo alla vanigha con mitili e granta di basiico al lmone 7 Euro |
Che@ecake ali |amponi con crum|3|e ai ]CFU'HLI rossi 7 EUI”O
bevande
ﬂcqua San Benedeﬁo / Nepi 3 EUFO
SOﬂ'. Drink 3 EUI"O
ESPI"&SSO 2 EUI”O
Servizio 2 Euro
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i prodatti rtici potrebbera aver subito un processo Qo ¥ dessert. hanno subito un processo
di congelamento o abbattimento allorigine @ di abbattimento allorigine
o T o o
per gl allergeni puol richiedere if ibro
degl |ngrec§’ entl allo staff



