
File�i di baccalà fri�i con salsa rom�co e spaghe�i di peperoni arro�o
 
Fe�uccine al nero di seppia e panko al pomodoroi                           

Ombrina sco�ata e carciofo alla romana ripieno di orata                      
con petali di carciofo alla giudia   
 
Dolce a scelta dalla ca�a                                             
             48 Euro a persona

Menu Degu�azione

i l  r i s  t  ra n t e

*i d�se� hanno subito un proc�so
di abba�imento all’origine   

i prodo�i i�ici potrebbero aver subito un proc�so
di congelamento o abba�imento all’origine 

per gli allergeni puoi richiedere il libro
degli ingredienti allo �aff 



i l  r i s  t  ra n t e

O�rica fin de claire                                                           4  Euro
Crudo di p�ce                                                                23 Euro
(O�rica, scampo, ta�are del giorno, gambero viola e gambero rosso 
di Mazara del Vallo e carpaccio del p�cato del giorno)
Gran crudo di p�ce (tu�o per due persone)                              44 Euro 
Ta�are del p�cato del giorno                                                17 Euro

Antipa�i Crudi

Insalata di polpo con cavolo cappuccio, ol ive taggiasche                16 Euro
pomodorini e cipol la rossa di Tropea pickle                                       

File�i di baccalà fri�i con salsa rom�co e spaghe�i di peperoni arro�o  14 Euro                       

Roll di orata in cro�a di pane con crema di broccolo sici l iano,           16 Euro
yogu� greco, somacco e salsa ghio�a              

Cro�ini con ricciola affumicata, zucchine scapece e crema di rico�a al lime  16 Euro

Mousse di foie gras su crumble di cro�acei con panbrioche al burro nocciolato,    19 Euro 
ba�uto di scampi sco�ati a fiamma e riduzione di po�o e amarene                                

Cap�ante sco�ate con guanciale croccante, crema di broccolo Romano, 17 Euro 
pomodorini confit e cro�ino di pane ai cereali                                                        

Antipa�i 

per gli allergeni puoi richiedere il libro
degli ingredienti allo �aff   

i prodo�i i�ici potrebbero aver subito un proc�so
di congelamento o abba�imento all’origine 

 

   



i l  r i s  t  ra n t e

i no�ri Primi
Linguine (Pa�ificio Mancini) con p�to di finocchie�o selvatico,                   16 Euro
bo�arga, basilico, panko e sarde marinate
Tube�i (Pa�ificio Mancini) con sugo di triglie, crema di provola affumicata,  17 Euro
melanzane arro�ite e trigl ie marinate                                       
Spaghe�oni (Pa�ificio Mancini) al le vongole veraci                       18 Euro
Fe�uccine al nero di seppia e panko al pomodoro                          15 Euro
Tagliolini alla crema di a�ice con burro, crudo di gamberi rossi di Mazara   20 Euro
e ta�ufo nero                             
Paccheri acqua e farina con ragù del p�cato del giorno                       19 Euro
              

Fri�ura di calamari gamberoni alici fr�che e chips di patate viola e rosse   18 Euro
Rana p�catrice in porche�a, crema di peperoni arro�o e di nocciole e porro fri�o        23 Euro
Trancio di ricciola con crema d i fave e cicorie�a saltata              23 Euro                                                       
Tranci d’ ombrina sco�ati e zucchina ripiena con ragù d’ ombrina         22 Euro 
Zuppa di p�ce (p�cato locale) servita con cro�one di pane              24 Euro      
Grigl iata mi�a del p�cato del giorno                                        28 Euro                                                                                                          

e i Secondi…

 

per gli allergeni puoi richiedere il libro
degli ingredienti allo �aff   

i prodo�i i�ici potrebbero aver subito un proc�so
di congelamento o abba�imento all’origine 



*i d�se� hanno subito un proc�so
di abba�imento all’origine   

i prodo�i i�ici potrebbero aver subito un proc�so
di congelamento o abba�imento all’origine 

per gli allergeni puoi richiedere il libro
degli ingredienti allo �aff 

i l  r i s  t  ra n t e

Polpo ro�icciato, �racciata di bufala e cicoria ripassata                   16 Euro
Br�aola di tonno fr�co, guacamole                                             15 Euro
e pomodorini piccadilly                                                
Salmone marinato agli agrumi e aneto, songino, pomodorini e               15 Euro  
salsa alle erbe                                                                                                                                            

i no�ri Panini di P�ce

Ta�elle�a di pa�a frolla con cremoso al limone e fru�i di bosco          7 Euro
Mousse al caramello banana e cioccolato al la�e                             7 Euro
Cremoso pi�acchio e gianduia con crumble alle nocciole                      7 Euro
Semifreddo alla vaniglia con mi�illi e granita di basilico al limone          7 Euro
Che�ecake ai lamponi con crumble ai fru�i rossi                                       7 Euro

i no�ri Dolci

Acqua San Benede�o / Nepi                                                   3 Euro
So� Drink                                                                        3 Euro
Espr�so                                                                          2 Euro
Servizio                                                                                        2 Euro                                                                                      

Dosaggiozero, il Ri�orante dosaggiozero_ilri�orante

  bevande
  

  


